
2019年12月23日 

ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ

販売期間： 2020年1月1日（水・祝）～1月31日（金）  場所：ザ・ショップ N.Y.ラウンジブティック 

金箔ロールケーキ & ガレット・デ・ロワ 
大切な方に贈りたい、お年賀にも喜ばれる華やかなスイーツ 

--------------------------------------------＜概 要＞ ------------------------------------------- 

   

お正月三が日限定販売の「金箔ロールケーキ」 フランスでは毎年1月6日に食される伝統菓子「ガレット・デ・ロワ」

【販売期間】  2020年1月1日（水・祝）～1月31日（金）  

【店 名】    ザ・ショップ N.Y.ラウンジ ブティック ／ 1F 

【時 間】    11:00～20:00 

【ご予約・お問い合わせ】 03-5404-7895（直通） 
www.interconti-tokyo.com/restaurant/patisserie/news/nylb-newcake.html 

【内容・料金】  ＊税金別 

金箔ロールケーキ  17cm／¥3,000  ＊販売期間：2020年1月1日（水・祝）～1月3日（金） 
  もっちりとしたスポンジの中に苺と生クリームを挟み込んだロールケーキ。正月三が日のみの限定商品です。 

  新年のお祝いにふさわしく、金箔と水引で華やかに装いました。 

ガレット・デ・ロワ    16cm／¥2,700  20cm／¥3,500 ＊販売期間：2020年1月4日（土）～1月31日（金） 
アーモンドクリームを、さくさくで甘さひかえめのパイ生地で包み込んで焼き上げた焼菓子です。
フランスでは毎年1月6日エピファニーの日に食される、「栄光」「勝利」のシンボルである
月桂樹の葉模様を象った伝統的なお菓子で、中に入っている「フェーヴ」と呼ばれる
小さな陶器を食べ当てた人がその日一日王様・女王様とされます。

エグゼクティブ シェフ パティシエ
 德永 純司 

＜德永純司プロフィール＞ 
1979年生まれ 愛媛県今治市出身。高校卒業後、関西のレストラン、ホテルで料理、パティシエを経験し、
2004年からザ・リッツ・カールトン大阪のミシュラン レストラン「La Baie」にてシェフパティシエ、2007年より 

ザ・リッツ・カールトン東京でペストリーシェフ＆ショコラティエとして活躍。2015年「クープ・デュ・モンド」に 
日本代表として参加し、世界大会で準優勝、チョコレートピエス部門で1位など、数々のコンテストで優勝。
2016年4月より、ホテル インターコンチネンタル 東京ベイのエグゼクティブ シェフ パティシエに就任。 

ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ（所在地：東京都港区海岸1丁目16番2号）では、ザ・ショップ N.Y.

ラウンジブティックにて、大切な方に贈りたい、お年賀にも喜ばれる華やかなスイーツをご用意いたしました。

お正月には三が日の限定商品で、ぜひ新年のご挨拶の手土産としてご利用いただきたい華やかな「金箔ロール
ケーキ」を販売します。エグゼクティブ シェフ パティシエ德永純司こだわりの、低反発枕のような絶妙なもっちり感の
スポンジが大変好評で、中には旬の真っ赤な苺が丸ごとたっぷり入っており、シャンティとクレーム・ディプロマットが
絶妙な味わいのロールケーキです。1月4日からは、フランスで毎年1月6日のエピファニーの日に食される伝統菓子
「ガレット・デ・ロワ」を、今年もご用意いたします。德永の作る焼菓子の中でも特に評判が高く、甘さ控えめでさくさく
としたパイ生地が特徴です。
  「クープ・デュ・モンド・ドゥ・ラ・パティスリー2015」の世界大会で準優勝を果たした德永による世界の味を、お正月
のご家族やご友人とのお集まりの際に、ぜひ皆様でお楽しみください。 
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インターコンチネンタル® ホテルズ&リゾーツについて

インターコンチネンタルホテルズ＆リゾーツは、70年を超える歴史で得た知識を活かし、その土地ならではの魅力を
体験できる旅を提供。いずれのホテルでも、インターコンチネンタルならではの優雅な旅をお楽しみいただけます。
インターコンチネンタルは、さりげない心遣いが感じられる上質なサービスと充実したアメニティを通した、グローバル
で洗練された旅を実現します。お客様ひとりひとりに合わせたきめ細かなサービスによる心のこもったおもてなしで、
他にはない優雅で心地よいご滞在をご満喫いただけます。また、インターコンチネンタル アンバサダープログラムと
最上級の特典が付いたクラブインターコンチネンタルを通して、大切なお客様に特別なサービスをお届けします。
旅慣れたお客様のご滞在が豊かで発見に満ちたものとなるよう、ほかでは味わえない特別な体験など、その土地
ならではの魅力をご紹介しています。

 更なる詳細は、下記ウェブサイトをご参照くださいませ。 

インターコンチネンタルブランドサイト：www.intercontinental.com

IHGグローバルサイト: www.ihg.com

IHG・ANA・ホテルズグループジャパンのウェブサイト: www.anaihghotels.co.jp
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