
2019年12月26日 

ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ

販売期間： 2020年1月25日（土）～2月14日（金）  場所：ザ・ショップ N.Y.ラウンジブティック 

--------------------------------------------＜概 要＞ ------------------------------------------- 

【販売期間】  2020年1月25日（土）～2月14日（金）  

【店 名】    ザ・ショップ N.Y.ラウンジ ブティック ／ 1F 

【時 間】    11:00～20:00 

【ご予約・お問い合わせ】 03-5404-7895（直通） 
www.interconti-tokyo.com/restaurant/patisserie/ 

エグゼクティブ シェフ パティシエ
 德永 純司 

＜德永純司プロフィール＞ 
1979年生まれ 愛媛県今治市出身。高校卒業後、関西のレストラン、ホテルで料理、パティシエを経験し、
2004年からザ・リッツ・カールトン大阪のミシュラン レストラン「La Baie」にてシェフパティシエ、2007年より 

ザ・リッツ・カールトン東京でペストリーシェフ＆ショコラティエとして活躍。2015年「クープ・デュ・モンド」に 
日本代表として参加し、世界大会で準優勝、チョコレートピエス部門で1位など、数々のコンテストで優勝。
2016年4月より、ホテル インターコンチネンタル 東京ベイのエグゼクティブ シェフ パティシエに就任。 

バレンタイン ギフト コレクション2020 
アロマテラピーアドバイザーの資格を持つ德永純司ならではの、香り高いショコラの世界を堪能する

ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ（所在地：東京都港区海岸1丁目16番2号）では、ザ・ショップ N.Y.ラウンジ
ブティックにて、エグゼクティブ シェフ パティシエ德永純司がプロデュースするバレンタインギフトを1月25日から  
販売いたします。 

 今年もこの時季限定販売の「ドンペリニヨン ロゼ」を、華やかなピンク色のオリジナルボックスにセットしてご用意 
いたします。高級チョコレートにドンペリニョン ロゼを合わせた贅沢な一品や、シャンパンと相性の良いライチや香り 
高いフランボワーズという3種類のショコラの組み合わせは、女性のご褒美ショコラとしてもおすすめです。また定番
商品の「ボンボンショコラ」は生クリームを使わずにフルーツのピューレだけを使用するなど、チョコレートに相性の 
よい素材を厳選し、徹底的に香りの引き立て方にこだわった、アロマテラピーアドバイザーの資格を持つ德永純司 
ならではの渾身の商品です。 

 さらにお土産として人気の焼菓子「モワローショコラ」や、全4種類からお選びいただけて、ちょっとしたプレゼントに
おすすめの「ナッツチョコ」シリーズなどの商品もラインナップいたしました。  

 著名な国際コンクール「クープ・デュ・モンド・ドゥ･ラ・パティスリー2015」のチョコレートピエス部門で、第一位を獲得
した德永によるチョコレートの世界をお楽しみください。 

［添付資料：バレンタイン ギフト コレクション 2020の内容・料金］ 

「ドン ペリニヨン ロゼ ショコラ」（左）  「ボンボンショコラ 18個入り」（右上）  「モワローショコラ」（右下） 



インターコンチネンタル® ホテルズ&リゾーツについて

インターコンチネンタルホテルズ＆リゾーツは、70年を超える歴史で得た知識を活かし、その土地ならではの魅力を
体験できる旅を提供。いずれのホテルでも、インターコンチネンタルならではの優雅な旅をお楽しみいただけます。
インターコンチネンタルは、さりげない心遣いが感じられる上質なサービスと充実したアメニティを通した、グローバル
で洗練された旅を実現します。お客様ひとりひとりに合わせたきめ細かなサービスによる心のこもったおもてなしで、
他にはない優雅で心地よいご滞在をご満喫いただけます。また、インターコンチネンタル アンバサダープログラムと
最上級の特典が付いたクラブインターコンチネンタルを通して、大切なお客様に特別なサービスをお届けします。
旅慣れたお客様のご滞在が豊かで発見に満ちたものとなるよう、ほかでは味わえない特別な体験など、その土地
ならではの魅力をご紹介しています。

 更なる詳細は、下記ウェブサイトをご参照くださいませ。 

インターコンチネンタルブランドサイト：www.intercontinental.com

IHGグローバルサイト: www.ihg.com

IHG・ANA・ホテルズグループジャパンのウェブサイト: www.anaihghotels.co.jp

ドンペリニョンロゼ  4個 ¥3,000  9個 ¥6,800 

ドンペリニョンロゼ、フランボワーズ、ライチの3種類のショコラ 
4個入り：ドンペリニョンロゼ2個、フランボワーズとライチ各1個 

9個入り：ドンペリニョンロゼ5個、フランボワーズとライチ各2個 

ボンボンショコラ 4個¥1,900  9個¥3,400  18個¥9,000（木箱入り） 
ジャンドゥーヤ、シトロン、ノワール、ライチ、キャラメル、チャイ、フランボワーズ、 

モンブラン、ティラミスの9種類のショコラ
4個入り：ノワール、キャラメル、ライチ、フランボワーズが各1個
9個入り：9種類各1個／18個入り：9種類が各2個

モワローショコラ ¥2,000

口どけのよいチョコレートの焼き菓子です。 

ナッツショコラ（アマンドショコラ  ¥850、プラリーヌアマンド ¥750、ノワゼットショコラ ¥850、ストロベリーショコラ ¥750）
アーモンドやヘーゼルナッツをチョコレートで包んだショコラです。ストロベリーテイスト、プラリーヌなど、味わいや食感の
変化をお楽しみいただけます。

［添付資料：バレンタイン ギフト コレクション 2020の内容・料金］ 

「ボンボンショコラ」 
（左：4個入り／右：9個入り） 

左から「アマンドショコラ」「ストロベリーショコラ」 
「プラリーヌアマンド」「ノワゼットショコラ」 
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